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Globus

N oA

Staiite se |
mistrem grllovam

v dostatecném predstihu - cca 1,5 hodiny.

Poté maso lehce pfetieme rostlinnym, nejlép
olivovym olejem (vhodny je i Fepkovy).

Uvnitr grilu by méla byt teplota asi-250 °C. y
Nikdy negrilujeme nad pfimym ohném a vzdy
si pockame na zhnouci uhliky.

Maso pak polozime na vysoce rozpaleny rost =
a grilujeme podle poZzadované tepelné Upravy.

Maso obracime klestémi, nikdy do néj

nepichame vidlickou. :

Jak ovérit propecenost masa - bud spemalnlm
teplomérem, nebo jen zmacknutim masa prsty. ©

Cim vétsi klade maso odpor, tim propeéené;si steak bude: _'

Po dosazeni pozadovaného propeceni sundame maso
zro$tu a nechame jej ,odpocinout”. :

ar, i

Poté steak osolime hrubou soli a dochutlme
cerstvym peprem. .-

k podavani polozime
napr. platek
bylinkového masla.

VAL0A RN Biggril Globus
vhodny i do trouby
polotovar

1kg

TiIME RE,
C MES‘O
0d 1996

REZNICTVI
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Cerstvé maso z veprové plece
se bajecné hodi pro pripravu
na grilu, ale dobre chutna

iupecené doma v troubé.

e

Bok ke grilovani
Globus

polotovar
1kg

Muzete pouzit na sekanou,
klasicke karbanatky nebo
na placicky na gril.




Nase premiove steaky Globus
Spravny druh masa je zakladem Uspéchu. Vybirejme tedy maso
urcené primo k pripravé steakd. Mélo by byt vyzralé.

RARE - Okraje jsou propecengjsi, ale uvnitf je maso stale éervené
o teploté 50 °C, grilujeme z kazdé strany cca 1,5-2 minuty.

MEDIUM RARE - stiedné propeceny steak, presto uvnitf riZovy
s teplotou 55 °C, grilujeme z kazdeé strany cca 3 minuty.

MEDIUM - Maso je uvnitf stale nartizovélé, ale zbytek masa
je témer hnédy. Vnitrni teplota masa je 60 °C, grilujeme z kazdé

strany cca 4 minuty.

MEDIUM WELL - vnitni teplota masa je 65 °C, grilujeme
z kazdeé strany 5 minut.

WELL DONE - Celkové propeceny steak s vnitfni teplotou 70 °C,
grilujeme z kazdé strany cca 5-6 minut.

Nase hovézi steaky si sami bourame z mladych éeskych byéki.
Nasledné vyzravame ve vakuu tzv. mokrou cestou. Pokud mate
zvlastni prani na specialni fezy (napr. hovézi steaky Tomahawk),
tak se na nas s davérou obratte, protoze jsme jedni z mala,
ktefi bouraji hovézi maso pfimo v zazemi vedle prodejny.
Jako ze Steakhousu
VyzkouS$ejte nase vyzravané steaky. Ohromte pratele
skvélym steakem, ktery si nezada s tim z restaurace.
“~__ Vyzravané hovézi maso muzete pouzit i pro jiné formy
tepelné apravy - peceni, vareni.

VYROBENO U NAZ . - .
Pripravte siidoma 0d 1996
~. steakdlesvé chuti.J) flEZN'CTV‘
l,h""BENo v G\_O“\ﬁo
Nizky rosténec Vysoky rosténec -
vyzravany Globus 4\NE,\,E 43 Dop; .
Globus Rib Eye steak ‘ //({,
Striploin steak z vyzravaného ceskeho o =
hovéziho masa "

z vyzravaného ceského
hovéziho masa
1kg

Cesk potravina

1kg

{ Ceské potravina

VYROBENO U NAS

469.-
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Vina Tarapaca

Hovézi steakové maso Flank steak e
Globus Globus e ==
Rump steak z vyzravaného Geského - 4658 -

hovéziho masa
1kg

[ ces na

z vyzravaného ceského
hovéziho masa
1kg

| Ceské potravina




OEN L Merquez
hovézi grilovaci klobasa
Globus

polotovar,

v prirodnim stfivku

100g oE>

Tradicni francouzska grilovaci klobasa
vyrobena pouze z hovéziho masa.

_ Zahradni party
. :" S pf'étEﬁ M'\Q“v.’\WAVA

\Q‘o

Party Sunka Globus
v celku

polotovar

1kg

DO W oy ¥ ]

1. Kdyz pred grilovanim nakrojime horni

kuzi sunky, po opeceni na jejimpovrchu
vytvorime ozdobnou karcicku s mrizkou. .

: VYROBENO U NAS_ IiUlICT8

‘ N ; gk U N : Globus
i ™ ’ ; " W L T v prirodnim strivku
) 4 2§ R N 7 s v e 90 volny, baleny
\ . - P e it S i vakuovany
- 3 i 1009

Skvéla bila klobasa na gril. Pro svoji jemnou
- chut a strukturu je oblibena u déti. } _ Idealni na gril. '

Chléb Kovar
850 g
100g=328
400 g, baleny 13,90 .
100g =348

Party klobaska
Globus

v prirodnim strivku
volng, balend i vakuovana
1009

obsahuje tradicni
zZitny kvas

4 Poté ji rozbalime a dopékame
na karcicku. Doporucujeme-g=%,

iy ™
-

vzdy pripgavoyat
. ] ’

Delikates,
5-8cm
670 g,p.p.360 g
100 g =108
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Jehnéci kyta bez kosti
Globus

platky marinovana

polotovar
1kg

Krti maso je velice oblibené pro svoji lehkou
stravitelnost a dietnost. VyzkousSejte netradicni
chut. Spojeni kratiho masa a kvalitni Svycarské
pomerancové marinady je prosté fascinujici.

Globus

Vv pomerancové
marinadé
polatovar

1kg

VYROBENO U NAS

Jehnéci hirbet s kosti

Globus
platky marinovane ’
polotovar £PKS

1kg

pultovy prodej ==

¢ === Chateau Valtice
Zelny salat —= jakostnivina

riznédruhy e riznédruhy

: 0751

11=10653

\

vina z Moravy secji
vinaz Cech

Coska repubiika

Martini
Asti, Prosecco

3 _ : 0751 L
E 11=29320

[talie

Glotius

Do [ oA

Zmore &
rovnou na gril

AKCE!

pultovy prodej

Prazma kralovska

cela kuchana

Nejen z grilu je vynikajicie
Vyzkousejte prazmu upéct i v troube.
100g

tunak v Evropé. Mezi ulovenim

a samotnym prodejem uplyne pouhych
5 dnd.

100 g

Krevety vareneé loupané
Nejcastéjsi pripravou je osmazeni

na panvi, které zabere jen par minut.
Nejvice se hodi do téstovin nebo salatu.
1009
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.4 hovézi hamburgery Globus

" 2 Izice majonézy
. 2IZicky dijonské-hor¢ice
. 1mala cibule, nakrajena na platky

" podle jeho barvy), burger.otocte a ogrilujte

*. -izdruhé strany. Nezapomerite v¢as pridat

~ . .Iopecenou slaninu. Pokud chcete mit syrv burgeru
- 4 .prijemné roztekly, poloZte ho na maso.hned

__ho pouze klestémi. Hamburgerove bulky,podéine

o CTIME REmeg) 3
0d 2006

110 ;
10099 -809 | PEKARNA
3ks, 330 g, balend 26,90 _

100 g = 815

Bulka hamburger

Yy N
P'?"Bsuo Va0t

TIPY
&TRIKY

Hamburger
Globus -

po
K vyrabé naseha hamburgeru 1

‘pouzivame vyhradné hovézi maso z Ceskych chovil. S

= “eho chut ladime za pomoci bylinek a kofeni.

Suroviny \&

4 bulky hamburger Globus, prepllené

4 platky irského Cheddaru

4 platky anglické slaniny Globus

4 nakladané okurky, nakrajené na platky

' pultovy prodej

. Llisty hlavkového nebo fimského salatu Irsky Cheddar
‘g e i - . 48%t.vs.
- Postup . - e > 100g

Burger na gril lehce pfiméacknéte. Jakmile je

fat
i X
propeceny alespon do puli (coz:snadno poznate >

.

TIPY
&TRIKY

K vyrobé naseho
hamburgeru pouzivame
vyhradné hovézi maso. Jeho
chut pak ladime za pomoci
bylinek a koreni.

po otoceni. Do burgeru nikdy nepichejte a obracejté

rozfiznéte a na grilu kratce opecte;

Burger muzete dle chuti doplnit salatem, rajcetem
nebo na grilu opecenymi cibulovymi krouzky.

K dochuceni vam vyte¢né poslouzi néktera z mnoha
barbecue ¢i grilovacich omacek nebo dresinga.

VYROBENO U NAg glt:)\;)euzsl hamburger 3 ° VYROBENO U NAZ

polotovar

Anglicka slanina
Globus

krajena

balena i vakuovana

100g
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LECOQ ‘
michany alkoholicky napoj
rlizné druhy - %
0331

11=9061

VYHODNE! o

Rajcata cervena
masita

e _j--.%%%%%

rlzné druhy® -

sklo, plech ™ & =
0331 « /U
11=6030

+zaloha 3 -

VYHODNE!

m-ﬂ%) I % % % % %
/39‘%/ ' rorr Desperados
90 APTmpEE  ochucené pivo
L : rizné druhy
32 o ANEEERDARE plech

051
11=4980

Kukurice klasy,
predvarené
balené
400g

100g=823




: Ll Les .; ety e w e
A b4 -
3 Kurecl prsnl rlzek 1% . 4 z 3
| Pepe Rosso, Barbeque. - = gL
® ']kg .‘_',:.'-_ =8 .ﬂ.n':?‘. : ey -
SR .i‘ A s Kufeci stehna:
= .ol Marengo
s I .W.,. . oy horni, spodni
=, - e Tkg
Gril set kufe porcované . .- e o w B w . -
Barbeque gt Cur — z T

1kg

AKCE Zubr Grand
svétly lezak

) 051

NA MLYNKY 11=2380 réi

" s , Horcice

ZNACKY KOTANYI i +zaloha 3- Boneco

rlizné druhy

260 g

100g=765

(VITTi1) [ Holba Serak
7| svetly lezak
051
11=2380

+zaloha 3-

NA FEFERONY
INACKY EFKO

NA NAKLADANOU
ZELENINU ZNACKY
DELICIAS

NA KECUPY
INACKY SPAK
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Bohemia Pringles X
Krupk rizné druhy |

__.ruznép dr{hy PHING[ES 160-165 g e 7
160-200 g AL 100g0d3933 AW
100 g od 1745 o 3

Farmarské
Brambirky

rizné druhy
14049
1009 =2136

VY,HODNéI Do vyprodani

VYHODNE!
199®
% % % % %
____ Bohemia Sekg..

(ITTLTIP Tuc Krekry, Pom-Bar

e ! Bohemia Sektlce
Tuc Mini Party Original ; ; Deer, L V! 200V rizné druhy —————
rizné druhy 300g L K e 0751 E
100 g 100 g=49,97

|- [T —————

NA ORECHY
INACKY
BOHEMIA

NA VYBRANA ViNA

NA VYBRANE
V BAG-IN-BOX 31 =

NEALKOHOLICKE
SUMIVE NAPOJE

PISTACIE

PRAZENE A SOLEN¢
o



VYHODNE!

Jagermeister
35%
Jagermeister
Orange 33 %
071

11=42843

ICE : i :
COERN -1 RANGE]

Ll sires

Originél

315%
05
11=279.80

Stara mysllvecka ool

8% %
05! e |
11=299,380

Tullamore Dew
irska whiskey
35-40 %

rlizné druhy

071

i BEEFEMER

= Lonoon

BEEFEATER 'y

LONDOMN

Beefeater

gin
! | gl 37,5-40 %
Becherovka " . A8 ruzné druhy
38% A 0,71
071 11=5843

11=3129

Ceskd potravina
-

rumovy liker
rlizné druhy
051

11=37980

VYHODNE!

Fernet Stocky " ] Bozkov
Original o & B Republica

\ 38 7% : ’ ] __C trtinovy rum i i
\ g;tr/us Honey AN =3 o el 33-38Y% 5(:3!:“'3
\27% v 1 ' BN riizné druh 9

051 e . |0 / O o

11431980 af : 3 - 1= 419 < o 0{7||44271
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Magnesia
Plus
sycena ochucena
mineralni voda
rlizné druhy

071

11=3557

VYHODNE!

1390

% % % % % BiREL "1

Dobra

Klastorna voda ) SVETLY
ochucena - ; S
Jemni sycena, rizné druhy o =28 4
ZLEne 181 . +zéloha3-
11=860
11=927

Napoje, co patfi k letnim vecerim,

- y ' o
VYHODNE! s i bez alkoholu

............

MNOZETEVNI 4LEVA

Cena za kus pri koupi 2 kusu

5990

Pepsi

rlizné druhy,
Mirinda Orange,
Mountain Dew
2%22329 Heineken
- - svétly lezak
. “soudek o
GHBOR) >

1U=7398 . -
T

YO sirup
rizné druhy
071

11=9271

Relax i
pomeran¢/mandarinka/maracuja/mango, |

VYHODNE!

multivitamin, ;;:‘
Orange Spritz, _ | d
S ¢4 - Budvar 33, -
meloun, kaktus _ Origina'l B i
S— % % % % % W B\ B Thermobag i 3 \"1
Tiger 280 SUGAR ; v . pIeCh . - . I
energeticky napoj , > y 6051 b :
rizné druhy | * multipack -
051 3|
11-3180 : Ral>s

""""""""
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‘ Grilujeme na balkone o e,

REZNICTVI

T volng, balena i vakuovana
1 00

VYROBENO U NAZ raper stea I = i VYROBENO U NAg Teleci klobasa na gnl =
- Globus : Globus il e,
polotovar $ 90 v prirodnim strivku, ko
> zvyzravaneho ceskeho oveziho ma = B 2 rlizné prichute, =15
e e i - SNt 7 : . Klobésa z jemného teleciho masa. Nabizime
Aang b ? (' . - % AN jiiv dalSich prichutich, se smazenou

cibulkou a se susenymi rajcaty.

ISSNN VPP
852N Teleci steak i 4
Melange du Trapeur .|
Globus N

polotovar z telecu kyty
1 kg

el

“-v“, . 4

pecivo vhodné ke grilovanému
masu a uzeninam

tradicni

VYHODNE! : ; francouzske peéivo

1790

% % % % %
Radegast —
Ryze horka 12 Lo\ CTIME RS
svetly lezak 0d 2006

Elg? | == Bageta francouzska PE“A']ZNA

230 g

11=3580 ; - 1009 = 865 b
, 3 i ; 7 o>
+zaloha 3~ . /) ] 3 o8N v 6LOBS

VYHODNE! VYHODNE!

Gambrinus Original 10 Zlatopramen 11
svétlé vycepni pivo svetly lezak
ORIGINAI plech PET
- 051 151
11=3180 11=2193
zna 10
plech 0,51za 17,90

www.globus.cz | Globus Cesko

Za pripadné tiskove chyby nerucime. Uvedené ceny jsou v ¢eskych korunach.
Infolinka zdarma 800 241242.




